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Menu événements
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Déjeuner
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Déjeuner
Prix par personne | Minimum de 20 personnes

Buffet Continental
Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

Choix de Jus d’Orange, Pomme ou Pamplemousse

Assortiment de Yaourts & Garnitures

Sélection de Fromages & Charcuteries

Fruits Frais

Viennoiseries & Assortiment de Pain

Assortiment de Confitures, Fromage à la Crème
& Tartinades

21.

Matin Santé
Assortiment de Fruits Séchés Mélangés, Granola,  
Mélange de Noix de Coco, Sucre Brun, Miel, 
Graines de Chanvre

Baies Macérés

Assortiment de Lait 2%, Avoine ou Amande

Pouding Chia

Sélection de Muffins Déjeuners Sucrés & Salés

Beurre & Confitures Maisons

Assortiment de Jus Frais

Smoothies Déjeuner

Café & Sélection de Thés

24.

Buffet Nansen
Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

Choix de Jus d’Orange, Pomme ou Pamplemousse

Assortiment de Yaourts & Garnitures

Sélection de Fromages & Charcuteries

Fruits Frais

Viennoiseries & Assortiment de Pain

Assortiment de Confitures, Fromage à la Crème
& Tartinades

Œufs Brouillés

Bacon, Saucisse

Mini Crêpes & Sirop d’Érable

Pommes de Terre

27.

Délice Végétarien
Frittata aux Champignons avec Sauce Rosé

Tomates Rôties avec Parmesan

Croquettes de Pommes de Terre

Pain Doré

Confitures & Marmelades Maison

Beurre & Sirop d’Érable

Muffins Sucrés & Salés de Saison

Croissants & Viennoiseries

Salade de Fruits du Marché

Assortiment de Yaourts

Assortiment de Jus Frais

Café & Sélection de Thés

29.
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Déjeuner pour Emporter
Prix par personne 

Sandwich Déjeuner
Muffin Anglais, Bacon, Œuf & Fromage

Yoghourt Individuel

Fruit Entier

Jus de Fruit Individuel

Café & Sélection de Thés

20.

Burrito Déjeuner
Wrap Tortilla, Saucisse, Œuf & Fromage

Crème Fraîche & Pico de Gallo

Fruit Entier

Jus de Fruit Individuel

Café & Sélection de Thés

22.
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Supplément Déjeuner
Prix par douzaine 

Pouding Chia Individuel 28.

Panier de Fruits Entiers 30.

Assortiment de Croissants Fraîchement Cuits 42.

Sélection de Pains Saisonniers 30.

Plateau de Viennoiseries Assortis 32.

Scones Sucrés & Salés  32.

Prix par personne 

Plateau de Fruits Tranchés 9.

Plateau de Saumon Fumé 12.

Plateau de Fromages 10.

Plateau de Charcuteries 10.

Plateau de Tomates 4.

Tomates Rôties avec Parmesan 4.

Frittata aux Champignons 8.

Croquettes de Pommes de Terre  4.

Plateau de Crêpes 4.

Station de Gaufres 8.

Station de Gruau 8.

Smoothie Déjeuner 

 4.
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Canapés
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Canapés
Prix par personne

Coupette de Concombres · Beurre de Noix de Cajou, Riz Soufflé 4.

Tartelettes aux Champignons · Shimejis Marinés 4.50

Huîtres · Mignonette, Nasty Sauce 4.50

Cocktail de Crevettes · Sauce Marie Rose 4.50

Brochette de Poulet · Marinade au Curry 4.50

Tartare de Bœuf · Jaune d’Œuf Déshydraté, Parmesan 5.

Crudo de Saumon · Tonnato, Agrumes, Coriandre 5.

Gratin de Champignons · Miso, Parmigiano-Reggiano 5.

Brochette de Bœuf · Lime, Miso, Chili 5.

Mini-burger · Pain Brioche, Cheddar 7.

Côtelettes d’Agneau · Chimichurri 9.

Plateau de Fromages · Local & International 17. / personne

Plateau de Charcuteries 17. / personne



8Les menus et les prix indiqués sont sujets à changement en fonction de la disponibilité saisonnière. Les prix excluent les taxes et les pourboires.
Menus & pricing are subject to change based on seasonal availability. Prices exclude tax & gratuity.

Pauses
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Pauses
Prix par personne | Minimum de 6 personnes

Pause 1
Viennoiseries & Scones

Fruits Frais Tranchés

Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

17.

Pause 2
Assortiment de Biscuits

Brownies

Pain aux Bananes

Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

18.

Pause 3
Plateau de Fromages Canadiens & Internationals

Confitures, Raisins, Fruits Séchés & Noix

Pain Artisanal & Craquelins

Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

19.

Pause 4
Assortiment de Fruits Séchés & Noix

Crudités & Trempettes

Hummus à l’Ail Rôti

Café Starbucks, Décaf & Sélection de Thés Tazo

19.
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Dîner
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Boîtes à Dîner 
Prix par personne | Servi à emporter

Boîte à Dîner  #1
Wrap au Poulet

Salade de Pâtes

Barre Granola 

Fruit

19.

Boîte à Dîner #2
Sandwich Thon sur Pain Local 

Salade de Chou 

Barre Granola 

Fruit

19.

Boîte à Dîner #3
Sandwich Houmous et Légumes Grillés sur Pain de Blé Entier

Salade de Couscous israélien 

Barre Granola 

Fruit

19.
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Buffet Dîner
Prix par personne | Minimum de 20 personnes

Après Ski
Soupe du Jour

Salade Verte

Laitue Artisanale, Roquette, Carottes, 

Tomates Cerises, Abricots Séchés, 

Radis, Noix de Pacanes Caramélisés, 

Vinaigrette au Citron 

Salade de Pâtes

Emmental, Œufs, Concombres, 

Olives Noires, Huile d’Olive

Sandwich Italien

Prosciutto, Salami, Parmesan, 

Roquette, Tapenade d’Olives  

Sur Pain Ciabatta 

Wrap César Poulet

Poitrine De Poulet Cuit Lentement, 

Bacon, Laitue, Parmesan, Vinaigrette 

César Maison

Wrap à la Salade d’Œufs

Œufs, Oignons Verts, Pickles,  

Mayo Dijon

Sandwich Jambon Fromage

Jambon, Cheddar, Laitue, Mayo Dijon 

Sur Pain Ciabatta

Station de Marinés

Champignons Marinés, Olives Marinés, 

Cornichons à l’Aneth

Assortiment de Desserts

38.

Algonquin
Soupe du Jour

César Salade Traditionnelle

Laitue Romaine, Croûtons à l’Ail,  

Parmesan, Bacon, Vinaigrette César

Salade Récolte Rôtie

Courge Musquée, Betteraves,  

Choux de Bruxelles, Pommes,  

Noix de Pécans, Fromage Bleu,  

Quinoa Croustillant, Roquette,  

Vinaigrette au Cidre de Pommes  

Poulet Piccata 

Riz Pilaf, Haricots Vert, Poivrons Rôtis, 

Sauce Citron & Câpre

Manicotti aux Épinards & Ricotta

Sauce Rosé, Parmésan, Basilic

Assortiment de Desserts

39.

Toboggan
Soupe du Jour

Pain

Salade d’Épinards

Oignons Marinés, Noix de Pécans 

Caramélisées, Canneberges Séchées, 

Vinaigrette aux Fraises & Prosecco

Salade de Couscous Israélienne

Concombre, Tomates Cerises,  

Menthe, Feta, Roquette, Paprika,  

Vinaigrette au Citron 

Macreuse de Bœuf

Pommes de Terre Grelots Rôties 

au Citron, Légumes Racines Rôties, 

Sauce Macreuse

Steak de Chou-Fleur au Miso

Patates Douces, Miso Dressing,  

Caponata de Légumes

Assortiment de Desserts

41.
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Buffet Dîner
Servi avec café Starbucks & assortiment de thés | Minimum de 40 personnes

Kandahar
Pain

Soupe du Jour

Salade Épinards

Oignons Marinés, Noix de Pacanes Caramélisés, 

Canneberges Séchées, Vinaigrette aux Fraises & Prosecco

Burrata

Tomates Ancestrales, Roquette, Basilic,  

Réduction Balsamique, Origan, Huile d’Olive

Macreuse de Bœuf

Pommes de Terre Grelots Rôties au Citron,  

Légumes Racines Rôties, Sauce Macreuse

Saumon

Riz Sauvage Pilaf, Caponata, Sauce Vierge

Manicotti aux Épinards & Ricotta

Sauce Rosé, Parmesan, Basilic

Assortiment de Desserts

48.

Cascades
Pain

Soupe du Jour

Salade Cobb

Fromage Bleu, Lardons, Pois Chiches Rôtis,  

Tomates Cerises, Vinaigrette Green Goddess

Salade de Betteraves

Betteraves Rôties, Betteraves Marinées, Fromage de Chèvre, 

Pistaches Rôties, Bleuets, Roquette, Vinaigrette au Citron 

Roulade au Porc

Purée de Pommes de Terre, Choux de Bruxelles, Dattes,  

Champignons, Herbes, Sauce aux Pommes & Sauge

Poulet Piccata 

Riz Pilaf, Haricots Verts, Poivrons Rôtis,  

Sauce Citron & Câpre

Steak de Chou-Fleur au Miso

Patates Douces, Miso Dressing, Caponata de légumes

Assortiment de Desserts

48.
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Dîner à l'Assiette
Servi avec café Starbucks & assortiment de thés

Menu La Griffe
Soupe du Jour

ou

Salade Verte 

Cœur de Romaine, Oignons Marinés, Vinaigrette au Babeurre, Croûtons

—

Tartare de Bœuf 

Câpres, Échalotes, Jaune d’Œuf, Croûtons, Frites

ou

Tartare de Saumon 

Avocat, Aneth, Échalotes, Fleur de Sel, Croûtons, Frites

ou

Poitrine de Poulet 

Sauce Moutarde, Frites, Légumes de Saison 

38.

Menu Laurentienne
Soupe du Jour

ou

Salade César 

Romaine, Bacon, Vinaigrette César, Croûtons, Parmigiano-Reggiano

—

Bavette de Boeuf 

Sauce au Poivre, Patates au Romarin

ou

Pavé de Saumon

Purée de Pommes de Terre, Carottes Colorées, Fleur de Sel 

—

Assortiment de Tartes

46.
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Souper
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Souper à l'Assiette
Servi avec café frais et sélection de thés

Menu Alpine
Soupe du Jour

ou

Salade Verte 

Laitue, Gastrique de Pommes, Jaune d’Œuf, Oignons 

Marinés, Cheddar, Croûtons, Vinaigrette au Babeurre 

—

Osso Buco de Veau 

Jus de Veau, Sauce Tomate, Gremolata, 

Pommes de Terre Douces Rôties

ou

Pavé de Saumon 

Purée de Pommes de Terres, Carottes Colorées au Beurre

—

Choix de Tarte du Jour

75.

Menu Windigo
Salade César

Laitue Romaine, Bacon, Parmesan, Croûtons, 

Vinaigrette César Maison 

ou

Tartare de Bœuf 

Câpres, Échalotes Françaises, Jaune d’Œuf, Croûtons 

ou

Tartare de Saumon 

Avocat, Aneth, Échalotes Françaises, Fleur de Sel, Croûtons

—

Osso Buco de Veau 

Jus de Veau, Sauce Tomate, Gremolata, 

Pommes de Terre Douces Rôties

ou

Carré d’Agneau 

Romarin, Ail, Sauce Vierge, Pommes de Terre Rôties 

ou

Steak de Chou-fleur 

Purée de Pommes de Terres, Pommes de Terres Douces 

Rôties au Romarin, Sauce Miso

—

Assiette de Fromages 

Assortiment de Fromages Locaux, Miel, Croûtons

ou

Choix de Tarte du Jour

89.
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Souper à l'Assiette
Customized menus can be created with the offerings listed below. All menus include dinner rolls and whipped butter

Soupe
Carotte & Gingembre Fines Herbes, Huile d’Olive  10.

Chou-fleur Poireaux Croustillant, Huile de Sauge 10.

Courge Musquée Graines de Citrouilles Rôties, Crème Fraîche à la Muscade 10.

Soupe au Champignons Champignons Sautés, Croûtons, Huile d'Estragon 11.

Salades
Salade Épinards Oignons Marinés, Noix de Pacanes Caramélisées, Canneberges Séchées, Vinaigrette aux Fraises & Prosecco 15.

Salade Cobb Fromage Bleu, Lardons, Pois Chiches Rôtis, Tomates Cerises, Vinaigrette Green Goddess 15.

Salade de Betteraves Betteraves Rôties, Betteraves Marinées, Fromage de Chèvre, Pistaches Rôties, 16. 

Bleuets, Roquette, Vinaigrette au Citron

Salade Récolte Rôtie Courge Musquée, Betteraves, Choux de Bruxelles, Pommes, Noix de Pécans,   17.

Fromage Bleu, Quinoa Croustillant, Roquette, Vinaigrette au Cidre de Pommes

Entrées
Tartare de Saumon Avocat, Aneth, Échalotes, Fleur de Sel, Croûtons 20.

Burrata Tomates Ancestrales, Roquette, Basilic, Réduction Balsamique, Origan, Huile d’Olive 21.

Tartare de Bœuf Câpres, Échalotes, Jaune d’Œuf, Croûtons 22.

Pétoncles Pôelées Poireaux Croustillants, Noix de Pins, 23.  
Raisins Secs, Purée de Courge, Crème Balsamique

Plats Principaux
Poulet Suprême Duchesse de Pommes de Terre, Crème Fraîche au Citron, Choux de Bruxelles, 38.
Canneberges Séchées, Amandes, Jus au Sauge

Involtini Gâteau de Riz Noir, Aubergine, Asperges, Sauce Tomate à l’Ail Rôti, Basilic, Parmesan 38. 

Flétan Riz Noir, Haricots Verts, Pico de Gallo, Coulis de Safran  41.

Bœuf Braisé Asperges, Bébé Carottes, Sauce au Poivre 42.

Filet Mignon Pommes de Terre Grelots, Asperges, Bébé Carottes, Sauce au Poivre 54.

Carré d’Agneau Pommes de Terre Grelots, Pistaches, Asperges, Sauce au Romarin 55.

Desserts
Gâteau Cadix Gâteau au Chocolat, Praliné aux Noisettes, Chocolat Blanc 16.

Crème Brûlée Tuile de Lavande, Chantilly à la Gousse de Vanille 16.

Gâteau au Fromage à la Lime Gelée Lime, Meringue au Zeste de Lime, Mousse à la Vanille, Tuile de Pistache  18.

Panna Cotta au Chocolat Coulis de Caramel, Orange Confite, Chantilly Grand Marnier 18.



18Les menus et les prix indiqués sont sujets à changement en fonction de la disponibilité saisonnière. Les prix excluent les taxes et les pourboires.
Menus & pricing are subject to change based on seasonal availability. Prices exclude tax & gratuity.

Buffet Souper
Avec l'approbation du Chef | Servi avec café Starbucks & assortiment de thés | Minimum de 40 personnes

Lac Tremblant
Pain

Soupe du Jour

Salade Cobb

Fromage Bleu, Lardons, Pois Chiches Rôtis, 

Tomates Cerises, Vinaigrette Green Goddess

Salade de Betteraves

Betteraves Rôties, Betteraves Marinées, Fromage de Chèvre, 

Pistaches Rôties, Bleuets, Roquette, Vinaigrette au Citron

Salade de Riz au Fenouil

Cerises Séchées, Oignons Verts, Persil, 

Graines de Citrouille Rôties, Vinaigrette au Citron

Osso Buco de Porc

Carottes au Sirop d’Érable, Jus aux Pommes & Sauge 

Purée de Pommes de Terre à l’Ail Rôti

Poulet Aigre-doux

Riz Pilaf à la Citronnelle, Ananas, Poivrons,

Brocoli, Sauce Aigre-douce

Steak de Chou-Fleur au Miso

Patates Douces, Miso Dressing, Caponata de Légumes

Assortiment de Desserts

Plateau de Fruits

68.

Mont-Tremblant
Pain

Soupe du Jour

Salade d’Épinards

Oignons Marinés, Noix de Pacanes Caramélisées,

Canneberges Séchées, Vinaigrette aux Fraises & Prosecco

Salade Récolte Rôtie

Courge Musquée, Betteraves, Choux de Bruxelles,  

Pommes, Noix de Pacanes, Fromage Bleu, Roquette, 

Quinoa Croustillant, Vinaigrette au Cidre de Pommes

Salade Waldorf

Pommes, Raisins, Céleri, Pommes de Terre, Avocat, Laitue, 

Nois de Grenoble, Vinaigrette au Yoghourt & Sirop d’Érable

Filet Mignon

Pommes de Terre Grelots, Zucchini,

Carottes, Sauce au Poivre

Poulet à la Citronnelle

Gratin de Pommes de Terre, Choux de Bruxelles,

Noix de Cajou, Sauce à la Citronnelle

Manicotti aux Épinards & Ricotta

Sauce Rosé, Parmesan, Basilic

Assortiment de Desserts

Plateau de Fruits

78.
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Buffet Souper
Avec l'approbation du Chef | Servi avec café Starbucks & assortiment de thés | Minimum de 60 personnes

Lac Tremblant Deluxe
Pain

Soupe du Jour

Salade Cobb

Fromage Bleu, Lardons, Pois Chiches Rôtis, 

Tomates Cerises, Vinaigrette Green Goddess

Salade Récolte Rôtie

Courge Musquée, Betteraves, Choux de Bruxelles, 

Pommes, Noix de Pacanes, Fromage Bleu, Roquette,

Quinoa Croustillant, Vinaigrette au Cidre de Pommes

Salade de Riz au Fenouil

Cerises Séchées, Oignons Verts, Persil, 

Graines de Citrouille Rôtie, Vinaigrette au Citron

Osso Buco de Porc

Carottes au Sirop d’Érable, Jus aux Pommes & Sauge 

Purée de Pommes de Terre à l’Ail Rôti

Poulet à la Citronnelle

Gratin de Pommes de Terre, Choux de Bruxelles,

Noix de Cajou, Sauce à la Citronnelle

Flétan

Riz Noir, Haricots Verts, Pico de Gallo, Coulis de Safran

Steak de Chou-Fleur au Miso

Patates Douces, Miso Dressing, Caponata de Légumes

Choix de Pouding au Pain ou Tarte aux Fruits

Assortiment de Desserts

Plateau de Fruits

80.

Mont-Tremblant Deluxe
Pain

Soupe du Jour

Salade d’Épinards

Oignons Marinés, Noix de Pacanes Caramélisées,

Canneberges Séchées, Vinaigrette aux Fraises & Prosecco

Salade de Riz au Fenouil

Cerises Séchées, Oignons Verts, Persil, 

Graines de Citrouille Rôties, Vinaigrette au Citron

Salade Waldorf

Pommes, Raisins, Céleri, Pommes de Terre, Avocat, Laitue, 

Nois de Grenoble, Vinaigrette au Yoghourt & Sirop d’Érable

Filet Mignon

Pommes de Terre Grelots, Zucchini, Carottes, Sauce au Poivre

Poulet Aigre-douce

Riz Pilaf à La Citronnelle, Ananas, Poivrons,

Brocoli, Sauce Aigre-douce

Flétan

Riz Noir, Haricots Verts, Pico de Gallo, Coulis de Safran

Steak de Chou-Fleur au Miso

Patates Douces, Miso Dressing, Caponata de Légumes

Choix de Pouding au Pain ou Tarte aux Fruits

Assortiment de Desserts

Plateau de Fromage Artisanal

90.
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Breuvages



21Les menus et les prix indiqués sont sujets à changement en fonction de la disponibilité saisonnière. Les prix excluent les taxes et les pourboires.
Menus & pricing are subject to change based on seasonal availability. Prices exclude tax & gratuity.

Breuvages

Non-Alcoolisé
Jus en Bouteille 4. 

Boisson Gazeuse 4. 

Cafés Sélectionnés 5. 

Eau Pétillante 4./7. 

Bar
Sélection élargie 8. chaque

Smirnoff Vodka, Tanqueray Gin, Canadian Club Rye,  

Havana Club Añejo 3 Year Rum, Ballantine’s Scotch, 

Jim Beam Bourbon, Sauza Silver Tequila

Sélection suprême 10. chaque

Ketel One Vodka, Lot No. 40 Rye, Havana Club 7 Year Rum,  

Johnnie Walker Red Label Scotch, Bulleit Bourbon,  

Bombay Sapphire Gin, Hornitos Reposado Tequila

Bières
Budwesier 8. 

Bud Light 8. 

Stella Artois 8. 

Corona 9. 

Corona 0% 9. 

Archibald (Belle Mer, Joufflue, Matante) 11. 

Cidre LaCroix 11. 

Vin
Mousseux 750ml

Fiol Prosecco, Veneto, IT 60.

Taittinger Brut, Champagne, FR 165.

Moët & Chandon Brut Impérial, Champagne, FR 185.

Rosé

Ultimate Provence Rosé, Côtes de Provence 94.

Blanc

El Pinar de Villena Blanco, ES 50.

Umberto Cesari ‘Moma’ Rubicone, IT 52.

Perlage Pinot Grigio delle Venezie DOC IT 63.

Callaway, Chardonnay, USA 64.

Gini ‘Le Robine’ Soave Classico, Veneto, IT 84.

Domaine Chevalier, Chablis, FR 120.

L’Imparfait ‘Tufford’ Road Chardonnay  134. 
Prince Edward County, ON

J. Bambara & Cie ‘Les Trois Croix’ 153.
Santenay, Côte de Beaune, FR

Louis Michel & Fils Chablis Premier Cru Séchets, 170. 
Bourgogne, FR

Rouge

El Pinar de Villena Tinto, ES 50.

Poggio Anima ‘Belial’ Sangiovese, IT 63.

Callaway, Cabernet Sauvignon, USA 64.

El Coto Crianza, Rioja, ES 65.

Le Grand Noir, Cabernet Sauvignon-Syrah, FR 69.

Malivoire Gamay, Niagara, ON 72.

Chapitre, Pinot Noir, FR 74.

Domaine Dupré-Goujon ‘Qui Dort Dîne’, FR 94.

Giacomo Fenocchio, Barbera d’Alba, IT 92.

Casa di Monte, Chianti Montespertoli, IT 95.

Basile Comadante, Toscana, IT 98.

Château Jean Faux ‘Les Sources’ Merlot, Bordeaux, FR 101.

Domaine de la Ville Rouge Terre d’Éclat, 119. 
Crozes-Hermitage, FR 

Le Ragnaie Sangiovese, Rosso di Montalcino, IT 128.

Giacomo Fenocchio, Barolo DOC, IT 180.


